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前  言
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
本文件由准格尔旗市场监督管理局提出。
本文件由鄂尔多斯市市场监督管理局归口。
本文件起草单位：准格尔旗市场监督管理局、准格尔旗市场监管检验检测信息中心、鄂尔多斯市市场监督管理局、鄂尔多斯市检验检测中心、内蒙古自治区产品质量检验研究院。
本文件主要起草人：杨怀文、陈姝君、谷志强、王素珍、王根厚、牛海亮、刁海倩、张胜利、程晨、林秀娟、刘璐、牛苑多、刘九梅、邬春晖、王婷、高杨、杜健、任瑞、丁彩霞、李洋、林赛娜。

校园食堂食品快速检测室质量控制规范
范围

本文件规定了对校园食堂食品快速检测室的通用、人员、设施和环境条件、设备、外部提供的产品和服务、采样、样品保存和处置、快检操作、确保结果有效性、检测结论、信息公布和管理体系等方面的要求。 

本文件适用于鄂尔多斯市辖区内各类学校幼儿园食堂食品快速检测室的运行与管理。

规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB/T 27025 检测和校准实验室能力的通用要求

GB/T 27404 实验室质量控制规范 食品理化检测

GB/T 27405 实验室质量控制规范 食品微生物检测

GB/T 42233 快速检测 术语与定义

GB/Z 27426 化学分析实验室结果有效性监控指南

术语与定义

下列术语和定义适用于本文件。

校园食堂食品快速检测室 rapid detection room in campus canteen

学校幼儿园食堂对食品进行快速检测行为的房间。
快速检测 rapid detection

利用快速检测设施设备（包括快检车、快检仪、快检箱等），按照相关规定要求，对食品进行某种特定物质或指标的快速检测的行为，以下简称“快检”。 

质量控制quality control 

为达到质量要求所采取的关于通用、人员、设施和环境条件、设备、外部提供的产品和服务、采样、样品保存和处置、快检操作、确保结果有效性、检测结论、信息公布和管理体系等方面的作业技术和活动称为质量控制。
通用要求

校园食堂食品快速检测室应公正地实施快检活动。
校园食堂食品快速检测室所有人员应对在实施快检活动过程中获得、产生或相关的信息保密，法律要求除外。
人员要求

校园食堂食品快速检测室快检操作人员应经内部培训考核合格、技能考核确认授权后取得上岗资格证，并应定期接受专业培训、考核和评价。  

校园食堂食品快速检测室检测人员培训内容包括但不限于食品快速检测相关法律法规、技术标准、食品采样、快检基础原理和基本操作技能、具体快检方法、实验安全和质量管理等。 

校园食堂食品快速检测室检测人员包括操作人员和审核人员，操作人员和审核人员不得是同一人。审核人员审核记录的准确性、一致性和完整性。审核人员应具有2年以上相关技术工作经历。 

设施和环境条件要求

用于校园食堂食品快速检测室快检的设施和环境条件应适合快检活动，不应对结果有效性产生不利影响，包括但不限于微生物污染、灰尘、电磁干扰、辐射、湿度、供电、温度、声音和振动。

校园食堂食品快速检测室应监测、控制和记录校园食堂快速检测室环境条件，主要包括温度和湿度条件、储存样品和试剂的冰箱（冰柜）温度条件等，使其适应于相关的技术活动。当环境条件危及到检测结果时，应停止检测。 

校园食堂食品快速检测室应将不相容活动的相邻区域进行有效隔离，应采取措施以防止交叉污染，废弃物排放与处理应符合环境保护的相关规定。必要时，应对使用和进入影响食品快检质量的区域予以控制。 

校园食堂食品快速检测室应确保良好内务，应制定专门的程序。 

校园食堂食品快速检测室安全卫生、废弃物处置应遵守GB/T 27404的规定，微生物相关卫生和废弃物处置应遵守GB/T 27405的规定。

设备要求

校园食堂食品快速检测室应配备开展快检所需的并影响结果的设备，包括但不限于抽样设备、样品前处理设备及检测设备、实验室安全设施、废弃物收集设施、环境控制设施、现场快速检测盒、检测卡、试剂、试纸等。
校园食堂食品快速检测室应有处理、运输、储存、使用和按计划维护设备的程序，以确保其功能正常并防止污染或性能退化。

当设备投入使用或重新投入使用前，校园食堂食品快速检测室应验证其符合规定的要求。

校园食堂食品快速检测室对测量设备应制定校准方案，并按期进行校准，例如天平和温度计。

校园食堂食品快速检测室快检设备应由经过授权的人员操作。 

校园食堂食品快速检测室用于快检并对结果有影响的设备及其软件，均应加以唯一性标识。 

校园食堂食品快速检测室应保存对快检具有重要影响的设备及其软件的使用记录。

如果设备有过载或处置不当、给出可疑结果、已显示有缺陷或超出规定要求时，应停止使用。这些设备应予隔离以防误用，或加贴标签/标记以清晰表明该设备已停用，直至经过验证表明其能正常工作。 

校园食堂食品快速检测室应保存对快检具有重要影响的设备及其软件的档案，内容应包括： 

a)设备的识别，包括软件和固件版本； 

b)制造商名称、型号、序列号或其他唯一性标识； 

c)设备符合规定要求的验证证据； 

d)当前的位置； 

e)校准日期、校准结果、设备调整、验收准则、下次校准的预定日期或校准周期； 

f)标准物质的文件、结果、验收准则、相关日期和有效期；

g)与设备性能相关的维护计划和已进行的维护； 

h)设备的损坏、故障、改装或维修的详细信息。 

校园食堂食品快速检测室应保存现场快速检测盒、检测卡、试剂、试纸等的相关说明书及明示信息，并应建立出入库台账，不应使用超过期限的现场快速检测盒、检测卡、试剂、试纸等。
外部提供的产品和服务要求

校园食堂食品快速检测室应确保影响快检活动的外部提供的产品和服务的适宜性，产品可包括快检设备、辅助设备、消耗材料和标准物质。服务可包括校准服务、抽样服务、设施和设备维护服务、能力验证服务等。

校园食堂食品快速检测室应与外部供应商沟通，明确以下要求：

a)需提供的产品和服务；

b)验收准则；
c)能力，包括人员需具备的资格；
d)拟在外部供应商的场所进行的活动。
采样要求 

校园食堂食品快速检测室采样人员采样时，样品的取样部位、数量、制备方法和贮存条件应满足相关标准、技术规范与要求。 

校园食堂食品快速检测室应有样品采样信息，采样信息应包括但不限于销售者、生产厂家或供应商名称、样品类别、名称、数量、采样时间、检测项目等信息。应对样品编号登记和标注唯一性标识。采样人员和销售者应在样品信息单上签字或盖章确认。 

校园食堂食品快速检测室采样人员对食品快检样品在运输和贮存过程中，应避免样品污染、变质或混淆，不发生影响检测结论的变化。

样品应有唯一性标识，可追溯至9.3相关信息，并保证不同检测状态和传递过程中样品不被混淆。 

注1：样品编号可用“时间+流水号”方式，如20230001，流水号长度根据每天检测可能最大量级自定。 

样品保存和处置要求

校园食堂食品快速检测室应建立样品管理台账，记录相关信息。 应及时处理超过保存期的样品，并做好处置记录。

校园食堂食品快速检测室对不合格样品应依法依规采取风险管控措施。

快检操作要求

校园食堂食品快速检测室对食品快检应当严格按照食品快检方法或快检产品说明书要求规范操作。

原始记录信息应包括但不限于样品编号、样品类别、样品名称、检测项目、检测日期、检测地点、温湿度、检测人员、快检产品信息、检测结果、检测结论。 

校园食堂快速检测室检测人员应准确、如实记录食品快检过程、数据和结果，字迹清楚，划改规范。划改应采取“双线杠改，旁边备注签名和日期”的方式。 检测人员及所在校园应对食品快检过程、数据和结果信息的真实、完整和可追溯负责。

通过快检仪器生成的检测结果，应作为原始记录存档。对无法作为原始记录长期保存的检测结果，应通过拍照等电子化方式进行存档。 

开展食品快检的校园食堂快速检测室应保持相应的快检原始记录，保存期不得少于2年。

确保结果有效性要求

校园食堂食品快速检测室应制定监控结果有效性的程序。

检测结果有效性监控可通过内部监控方法、外部监控方法或二者相结合的方式开展。

内部监控可采用但不限于以下方法：

——使用标准物质或质量控制物质；

——使用空白样品；

——设备期间核查；

——校园食堂食品快速检测室内部比对。

外部监控可采用但不限于以下方法：

——能力验证（含测量审核）；

——不同校园食堂食品快速检测室间比对。
检测结论要求

首次检测呈阴性，判定为合格。

首次检测呈阳性，不作判定。应立即进行2次检测。若2次检测结果为阳性，该批次食品判断为不合格，应立即上报校园主管食品安全负责人。

取样检测1次阳性1次阴性，则再加测1次，结果处理应符合以下要求;

——2次检测结果为阳性，判定为不合格，应立即上报校园主管食品安全负责人。
——2次检测结果为阴性，判定为合格。

注2：2次检测时，应重新制备样品，相关器具应清洗、更换，以避免交叉污染。
信息公布要求

食品快检结果是否在检测场所公布由校园主管食品安全负责人确定。

校园食堂食品快速检测室公布信息主要包括样品名称、检测项目（注明俗称）、检测结果、检测结论、销售者、生产厂家或供应商、采样时间、检测时间、检测方式等。公布食品快检信息应真实、客观、易懂，不得误导。

销售者对食品快检结果有异议时，可以自收到快检结果时起四小时内申请复检，复检不得采用快检方法，复检结果应在原校园食品快检信息公布渠道及时公布。

对发现公布的校园食品快检信息存在错误的，信息公布单位应在原食品快检信息公布渠道及时进行更正。

管理体系要求
校园食堂食品快速检测室应建立、实施和保持形成文件的管理体系。

管理体系应能够支持和证明校园食堂食品快速检测室持续满足本标准的要求，并且保证检测结果的质量。
（资料性）
快检培训合格证
下面给出了快检培训合格证的示例：

示例：

      于      年      月      日完成XXX组织的《食品安全法》及其食品快速检测相关法律法规、技术标准、食品采样、快检基础原理和基本操作技能、快检具体方法、实验安全和质量管理的培训。经考试，成绩合格，特发此证。

签发人（负责人）：

XXX(单位名称)

                                                    年    月    日

(资料性)

校园食堂食品快检技能考核确认表 

下面给出了校园食堂食品快检技能考核确认表B.1。

表B.1 校园食堂食品快检技能考核确认表

	姓名
	
	性别
	
	出生年月
	
	学历
	

	工作

部门
	
	毕业院校及专业
	
	毕业时间
	

	考核快检确认领域
	(采样 (操作人员 (审核人员 (其他

	
	描述
	

	考核情况
	学历
	

	
	专业
	

	
	工作

经验
	

	
	可证明的技能
	

	
	培训
	理论考试情况（附考卷及得分）：

阅卷人：

	
	
	现场操作情况（附操作原始记录）：

现场监管人：

	上岗内容记录（确认检测人员时填）
	快检项目
	快检方法标准
	操作仪器设备

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	确认人
	
	确认时间
	


(资料性)

校园食堂食品快速检测室快检人员上岗证 

下面给出了校园食堂食品快速检测室快检人员上岗证（表C.1)。

表C.1 校园食堂食品快速检测室快检人员上岗证


(资料性)

温湿度表使用记录

下面给出了温湿度表使用记录表D.1。

表D.1  温湿度表使用记录

	日期

  月
	温度（℃）
	湿度（%RH）
	记录人
	运行情况
	上午
	日期

  月
	温度（℃）
	湿度（%RH）
	记录人
	运行情况
	下午

	1
	
	
	
	
	
	1
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	
	2
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	
	3
	
	
	
	
	

	4
	
	
	
	
	
	4
	
	
	
	
	

	5
	
	
	
	
	
	5
	
	
	
	
	

	6
	
	
	
	
	
	6
	
	
	
	
	

	7
	
	
	
	
	
	7
	
	
	
	
	

	8
	
	
	
	
	
	8
	
	
	
	
	

	9
	
	
	
	
	
	9
	
	
	
	
	

	10
	
	
	
	
	
	10
	
	
	
	
	

	11
	
	
	
	
	
	11
	
	
	
	
	

	12
	
	
	
	
	
	12
	
	
	
	
	

	13
	
	
	
	
	
	13
	
	
	
	
	

	14
	
	
	
	
	
	14
	
	
	
	
	

	15
	
	
	
	
	
	15
	
	
	
	
	

	16
	
	
	
	
	
	16
	
	
	
	
	

	17
	
	
	
	
	
	17
	
	
	
	
	

	18
	
	
	
	
	
	18
	
	
	
	
	

	19
	
	
	
	
	
	19
	
	
	
	
	

	20
	
	
	
	
	
	20
	
	
	
	
	

	21
	
	
	
	
	
	21
	
	
	
	
	

	22
	
	
	
	
	
	22
	
	
	
	
	

	23
	
	
	
	
	
	23
	
	
	
	
	

	24
	
	
	
	
	
	24
	
	
	
	
	

	25
	
	
	
	
	
	25
	
	
	
	
	

	26
	
	
	
	
	
	26
	
	
	
	
	

	27
	
	
	
	
	
	27
	
	
	
	
	

	28
	
	
	
	
	
	28
	
	
	
	
	

	29
	
	
	
	
	
	29
	
	
	
	
	

	30
	
	
	
	
	
	30
	
	
	
	
	

	31
	
	
	
	
	
	31
	
	
	
	
	


(资料性)

温度表使用记录

下面给出了温度表使用记录表E.1。

表E.1  温度表使用记录

	日期

   月
	温度（℃）
	记录人
	运行情况
	备注
	日期

  月
	温度（℃）
	记录人
	运行情况
	备注

	1
	
	
	
	
	1
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	2
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	3
	
	
	
	

	4
	
	
	
	
	4
	
	
	
	

	5
	
	
	
	
	5
	
	
	
	

	6
	
	
	
	
	6
	
	
	
	

	7
	
	
	
	
	7
	
	
	
	

	8
	
	
	
	
	8
	
	
	
	

	9
	
	
	
	
	9
	
	
	
	

	10
	
	
	
	
	10
	
	
	
	

	11
	
	
	
	
	11
	
	
	
	

	12
	
	
	
	
	12
	
	
	
	

	13
	
	
	
	
	13
	
	
	
	

	14
	
	
	
	
	14
	
	
	
	

	15
	
	
	
	
	15
	
	
	
	

	16
	
	
	
	
	16
	
	
	
	

	17
	
	
	
	
	17
	
	
	
	

	18
	
	
	
	
	18
	
	
	
	

	19
	
	
	
	
	19
	
	
	
	

	20
	
	
	
	
	20
	
	
	
	

	21
	
	
	
	
	21
	
	
	
	

	22
	
	
	
	
	22
	
	
	
	

	23
	
	
	
	
	23
	
	
	
	

	24
	
	
	
	
	24
	
	
	
	

	25
	
	
	
	
	25
	
	
	
	

	26
	
	
	
	
	26
	
	
	
	

	27
	
	
	
	
	27
	
	
	
	

	28
	
	
	
	
	28
	
	
	
	

	29
	
	
	
	
	29
	
	
	
	

	30
	
	
	
	
	30
	
	
	
	

	31
	
	
	
	
	31
	
	
	
	


(资料性)

仪器设备唯一性标识

下面给出了仪器设备唯一性标识表F.1。

表F.1  仪器设备唯一性标识

	仪器设备唯一性标识

	设备名称
	

	设备编号
	

	管理人
	

	XXXX单位


通常仪器设备唯一性标识设备编号按照下述示意图编号：

[image: image1.png]XXXX XXXX XX
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(资料性)

仪器设备履历书

下面给出了仪器设备履历书表G.1。 

表G.1  仪器设备履历书

	仪器编号：        
仪  器  设  备

履  历  书

仪器名称：______________________

制造厂家：______________________

规格型号：______________________ 

                              出厂编号：______________________
出厂日期：______________________                   

接收/启用日期：_________________

仪器价值：______________________

当前位置：______________________

校准日期：______________________

校准结果：______________________

校准周期：______________________


(资料性)

外部供应商评价表

下面给出了外部供应商评价表H.1。

表H.1  外部供应商评价表

	外部提供的产品和服务的名称
	
	外部供应

商名称
	

	地址
	
	联系人
	
	电话
	

	验   收   准   则
	质量方面
	

	
	交期方面
	

	
	服务方面
	

	
	其他方面
	

	能力

（包括人员需具备的资格）
	

	评价结论
	

	参加评价人员签字
	
	评价时间
	


(资料性)

快检试剂出入库清单

下面给出了快检试剂出入库清单表I.1。 

表I.1  快检试剂出入库清单

	序号
	名称
	规格
	入库
	出库

	
	
	
	购入日期
	验收人
	数量
	领取日期
	领取人
	数量

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	


(资料性)

快速检测样品采样记录

下面给出了快速检测样品采样记录表J.1。

表J.1  快速检测样品采样记录

	序号
	采样日期
	样品编号
	样品类别
	样品名称
	数量
	销售者
	生产厂家或供应商
	检测项目

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	


采样人员（签字或盖章）：                                    销售负责人（签字或盖章）：

电话：                                                      电话：
(资料性)

快速检测原始记录   

下面给出了快速检测原始记录表K.1。

表K.1  快速检测原始记录

	检测时间
	
	温度
	

	检测地点
	
	湿度
	

	操作人员
	
	审核人员
	

	样品编号
	样品类别
	样品名称
	检测项目
	快检产品信息
	检测方式
	检测结果
	检测结论

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


(资料性)

 xxx校园食堂食品快速检测信息公布  

下面给出了校园食堂食品快速检测结果信息表L.1。

表L.1 xxx校园食堂食品快速检测信息公布

	序号
	样品名称
	销售者
	生产厂家或供应商
	采样时间
	检测时间
	检测项目
	检测方式
	检测结果
	检测结论
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